Beeren-Frucht-Grutze

SICCA Beeren-Frucht-Gritze zum Kochen ist ein fruchtiges Beeren-Dessert mit gefriergetrockneten, natlrlichen
Fruchtpulvern und einer leicht sauerlichen Note. Kann zu Milchreis oder mit einer Vanille-Sauce serviert werden.

Zubereitung: SICCA Beeren-Frucht-Gritze zum Kochen in kochendes Wasser einrihren und unter Rihren kurz
aufkochen. In Portionen abflllen und kalt stellen. Fertig!

Dosierung: 300 g Pulver fur 1 Liter kochendes Wasser; 2 kg Pulver fur 7 Liter kochendes Wasser = 9 Liter
Endprodukt.

Zum Produkt

Nahrwerte

Unzubereitet pro 100 g

Brennwert kj 344 kj
Brennwert kcal 82 kcal
Fett 0.10 g

Kohlenhydrate 19.70 g

davon Zucker 6.10 g
Eiweils 0.30¢g
Zutaten

Zucker, Fruchtzucker, Kartoffelstarke, Fruchtmischung 19 % (Erdbeeren, Sauerkirschen, Himbeeren,
Johannisbeeren, Heidelbeeren), Maltodextrin, SGuerungsmittel: Citronensaure, natirliche Aromen, Hibiscus-Extrakt,
Speisesalz.
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