Steinpilzpulver

Steinpilzpulver (Boletus Edulis) wird aus wildwachsenden Steinpilzen hergestellt, handverlesen, sortiert, geputzt, in
Scheiben geschnitten und getrocknet. Steinpilzpulver ist zum Verfeinern von Suppen, Saucen und Braten.

Zubereitung: Je nach Geschmack wird das Steinpilzpulver trocken in die Flissigkeit eingerihrt und mitgekocht.

Haltbarkeit: Ab Produktionsdatum 18 Monate haltbar.

Zum Produkt

Nahrwerte

Unzubereitet pro 100 g

Brennwert kj 623 kj
Brennwert kcal 149 kcal
Fett 39
davon 0.79
gesattigte

Fettsauren

Kohlenhydrate 39g¢g

davon Zucker 0.8g
Eiweils 2749
Zutaten
Steinpilze
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