Mango Wurfel

Mango getrocknet, gewlrfelt 5 oder 10 mm, ungeschwefelt, werden aus gesunder ausgereifter Frischware
hergestellt. SENSORIK: Aussehen - dunkelorange; Geruch - arttypisch, normal, unauffallig; Geschmack - fruchtig
sUR; Konsistenz - normal, bissfest, fleischig. Mango Wiurfel sind zur Herstellung von Desserts, Konfekt, Fruchtsuppen
und Garnituren, aber auch zur Bereicherung des Friuhstuicksbiffets und flr Fallungen bestens geeignet. Frichte
eignen sich auch zum Rohverzehr.

Zubereitung: Mango Waurfel in die 3-fache Menge kochendes Wasser geben und kurz kochen lassen. Nach Bedarf
mit Zucker und Zitronensaft abschmecken und mit SICCA "Quick & Easy" Starke abbinden. Fertig!

Dosierung: 1 kg fir 3 Liter Wasser.

Zum Produkt

Nahrwerte

Unzubereitet pro 100 g

Brennwert kj 1465 kj
Brennwert kcal 350 kcal
Kohlenhydrate 87.00 g

davon Zucker 70.00 g

Salz 0.47 g
Allergene

Schwefeldioxid und Sulfit Ja
Zutaten

Mango. Kann Spuren von Schwefeldioxid enthalten.
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