
Saucenpulver Instant Vanille

SICCA Vanille-Saucenpulver ist ein helles Pulver zur Herstellung von einer schnell zubereiteten Vanillesauce. SICCA
Vanille-Saucenpulver ist deklarationsfrei und frei von künstlichen Farbstoffen.

Zubereitung: SICCA Vanille-Saucenpulver in kalte oder warme Vollmilch einrühren - nie umgekehrt. Mit Mixer kurz
durchrühren. Fertig!

Dosierung: 160 g für 1 Liter Vollmilch; 4 kg für 25 Liter Vollmilch.

 

Zum Produkt 

Nährwerte
Unzubereitet pro 100 g

Brennwert kj 467 kj

Brennwert kcal 112 kcal

Fett 3.30 g

davon
gesättigte
Fettsäuren

2.10 g

Kohlenhydrate 17.30 g

davon Zucker 17.10 g

Eiweiß 3.00 g

Salz 0.10 g

Allergene

Milch Ja

Zutaten
Puderzucker, modifizierte Kartoffelstärke, pflanzliches Fett gehärtet (Sonnenblumen), natürliches Vanille-Aroma,
Curcuma-Extrakt, Speisesalz, LACTOSE, MILCHeiweiß.
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