Piri-Piri - Gewurzzubereitung

Piri-Piri ist eine aromatische, dezent scharfe sidafrikanische Gewurzspezialitat. Piri-Piri eignet sich besonders zum
Wirzen und Einlegen von Kurzgebratenem, wie kleingeschnittenem Gefllgel, Geschnetzeltem, Steaks und Grillgut.

Dosierung: Nach Bedarf 20 - 30 g.

Haltbarkeit: Ab Produktionsdatum 18 Monate haltbar.

Zum Produkt

Nahrwerte

Unzubereitet pro 100 g

Brennwert kj 154 kj
Brennwert kcal 276 kcal
Fett 6.00 g
davon 0.90¢g
gesattigte

Fettsauren

Kohlenhydrate 46.00 g

davon Zucker 44.10 g

Eiweild 8.90 g

Salz 20.00 g
Zutaten

Gewlrzmischung (Paprika, Chili, Knoblauch, Zwiebeln, Koriander, Pfeffer schwarz, Ingwer, Kreuzkiimmel),

Speisesalz, Zucker, aufgeschlossenes Pflanzeneiweill (Raps), modifizierte Kartoffelstarke, Krautermischung
(Rosmarin, Thymian, Bohnenkraut, Majoran), Tomatenpulver, pflanzliches Fett ungehartet (Sonnenblumen),
Champignonpulver, Sauerungsmittel: Citronensaure, Verdickungsmittel: Guarkernmehl, Zitronensaftpulver.
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