Soja Eiweil Isolat

SICCA Soja EiweiB Isolat wird aus gentechnisch nicht veranderten, gesunden Sojabohnen (NON-GMOQO) gewonnen,
die zuerst entdlt und deren Kohlenhydrate anschlieBend extrahiert werden. Mittels Sprihtrocknung wird das in
Wasser dispergierte, nattrliche Eiwei in ein helles, hochprozentiges PflanzeneiweiR in Pulverform Uberfuhrt. SICCA
Soja Eiweil8 Isolat hat ein hervorragendes Wasser- und Fettbindevermdgen sowie ausgezeichnete Emulgier- und
Geliereigenschaften. Besonders geeignet flr vegetabile Fertiggerichte, Babynahrung, diatetische Nahrungsmittel
und vieles mehr. SICCA Soja Eiweil3 Isolat wird bei erhéhtem Eiweillbedarf (bei Lactoseunvertraglichkeit) oder bei
Mangelernahrung eingesetzt.

Zubereitung: SICCA Soja Eiweil3 Isolat dem Trinksuppenpulver, Instant Breipulver oder den Instant Creme Speisen
nach Bedarf beimischen.

Dosierung: Zur Proteinanreicherung ca. 20 % und hdéher, ansonsten variieren die Zusatze zwischen 2 - 5 % auf
Trockensubstanz.

Zum Produkt

Nahrwerte

Unzubereitet pro 100 g

Brennwert kj 1553 kj
Brennwert kcal 371 kcal
Fett 0.5¢g
davon 0.2g
gesattigte

Fettsauren

Kohlenhydrate lg

Eiweil 90 g
Salz 3.15¢
Zutaten

Sojaprotein
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https://sw6-test.sicca.de/detail/019f1e8b52c072c4bcff8dbe85285942

