WeiRe Sauce

SICCA WeilSe Sauce ist eine gebundene, helle Sauce zum universellen Einsatz in der Kiche fur Gemuse jeder Art,
Nudel- und Kartoffelauflauf, Lasagne, zum Binden von Eintépfen und zur Herstellung von cremigen Suppen.

Zubereitung: Saucenpulver in warmes Wasser einrihren und 5 Minuten leicht kochen lassen. Gelegentlich rthren.
Fertig!

Dosierung: 140 g fur 1 Liter Wasser.
Haltbarkeit: Ab Produktionsdatum 18 Monate haltbar.

Zum Produkt

Nahrwerte

Unzubereitet pro 100 g

Brennwert kj 208 kj
Brennwert kcal 50 kcal
Fett 1.79
davon 059
gesattigte

Fettsauren

Kohlenhydrate 7.89

davon Zucker 169
Eiweild 0.8¢g
Salz 11g
Allergene
glutenhaltiges Getreide Ja
Milch Ja
Zutaten

Maltodextrin, modifizierte Kartoffelstarke, WEIZENmehl, VolIMILCHpulver, pflanzliches Fett ungehartet
(Sonnenblume, Raps), Speisesalz, SAHNEpulver, Zucker, aufgeschlossenes Pflanzeneiweils (Raps), Gewlrze
(Zwiebeln, Muskat, Pfeffer), LACTOSE, naturliches Aroma, MILCHeiweifR, Ascorbinsaure: Vitamin C.
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