Creme-Dessert "Aroniabeere"

SICCA Creme-Dessert "Aroniabeere" ist deklarationsfreie Cremespeise mit einer fruchtigen, su-sauerlichen Note.
Die zugesetzte Gelatine ist auf rein pflanzlicher Basis.

Zubereitung: SICCA Creme-Dessert "Aroniabeere" in gekUhlte Vollmilch einrGhren, nie umgekehrt. Mit Mixer ca. 4
Minuten aufschlagen und in Portionen abfullen. Kalt stellen! Milch kann bis zu 50% durch sahne ausgetauscht
werden.

Dosierung: 250 g fur 1 Liter Vollmilch 3,5 %.

Zum Produkt

Nahrwerte

Unzubereitet pro 100 g

Brennwert kj 562 kj
Brennwert kcal 134 kcal
Fett 4309
davon 2.90¢
gesattigte

Fettsauren

Kohlenhydrate 20.70 g

davon Zucker 14.80 g

Eiweild 2.90g

Salz 0.30¢g
Allergene

Milch Ja
Zutaten

Zucker, modifizierte Kartoffelstarke, Fruchtpulver 11 % (Aronia, Apfel), Maltodextrin, pflanzliches Fett gehartet
(Cocos), Glukosesirup, Verdickungsmittel (Carragenan, Johannisbrotkernmehl), Emulgator: Mono- und Diglyceride
von Speisefettsauren, MILCHeiweiR, Sauerungsmittel: Citronensaure, natlrliches Aroma, Speisesalz.
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https://sw6-test.sicca.de/detail/019f1e8b553770878c9ed1e425e70c94

