Sauce alla Carbonara

SICCA Sauce alla Carbonara ist eine helle, feingewtrzte und sahnige Sauce mit Kase fir Pastagerichte und zum
Uberbacken fir Nudelauflaufe.

Zubereitung: Saucenpulver in warmes Wasser einrihren, zum Kochen bringen und unter Ruhren kurz aufkochen
lassen. Fertig!

Dosierung: 140 g fir 1 Liter Wasser.
Haltbarkeit: Ab Produktionsdatum 18 Monate haltbar.

Zum Produkt

Nahrwerte

Unzubereitet pro 100 g

Brennwert kj 229 kj
Brennwert kcal 55 kcal
Fett 2.84¢g
davon 169
gesattigte

Fettsauren

Kohlenhydrate 4.7 g

davon Zucker 3.2¢9
Eiweild 2.6¢g
Salz lg
Allergene
glutenhaltiges Getreide Ja
Hdhnerei Ja
Milch Ja
Zutaten

KASEpulver (25 %), modifizierte Kartoffelstarke, SAHNEpulver, WEIZENmehl, VollElpulver, Speisesalz, pflanzliches
Fett ungehartet (Palm), Zucker, LACTOSE, MILCheiweiR, aufgeschlossenes Pflanzeneiweil’, Gewurze, Glukosesirup,
Aroma.
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