Formaggio e Spinaci Kase-Spinat-Sauce
SICCA Formaggio e Spinaci ist eine helle, feingewurzte und sahnige Nudelsauce mit Kase und Spinat fur
Pastagerichte und zum Uberbacken fiir Nudelauflaufe.

Zubereitung: Saucenpulver in warmes Wasser einrihren, zum Kochen bringen und unter Ruhren kurz aufkochen
lassen. Fertig!

Dosierung: 200 g fir 1 Liter Wasser.

Haltbarkeit: Ab Produktionsdatum 18 Monate haltbar.

Zum Produkt

Nahrwerte

Unzubereitet pro 100 g

Brennwert kj 303 kj
Brennwert kcal 72 kcal
Fett 3.29
davon 1.8¢
gesattigte

Fettsauren

Kohlenhydrate 8.6¢

davon Zucker 19g¢

Eiweild 2349

Salz 129
Allergene

Milch Ja
Zutaten

26% KASEpulver, Maltodextrin, modifizierte Kartoffelstarke, SAHNEpulver, pflanzliches Fett ungehértet
(Sonnenblumen), Speisesalz, Spinat 4%, Zucker, aufgeschlossenes Pflanzeneiweil’, Zwiebeln, Verdickungsmittel:
Guarkernmehl, Knoblauch, Pfeffer weil3, Muskatblute.
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