Fond Konzentrat-Gemuse

SICCA Gemusefond ist leicht 16slich in Wasser und gibt einen typischen Geschmack von Gemise. SICCA
Gemusefond ist geeignet flr Suppen, Saucen sowie zur Abrundung und geschmacklichen Verfeinerung von
Gemusegerichten.

Zubereitung: SICCA Gemusefond in die bendtigte Menge Wasser geben oder den Speisen direkt zufligen. Vor
Gebrauch schutteln!

Dosierung: Eine Flasche sind 650 g = 500 ml fir 16,25 Liter Wasser. 40 g Fond fur 1 Liter Wasser.

Zum Produkt

Nahrwerte

Unzubereitet pro 100 g

Brennwert kj 595 kj
Brennwert kcal 140 kcal

Kohlenhydrate 28.00 g

davon Zucker 4.00 9

Eiweils 7.00 9

Salz 16.50¢g
Zutaten

Wasser, Maltodextrin, Salz, Hefeextrakt, modifizierte Maisstarke, Zucker, Gemusekonzentrat (1,12 %),
Zwiebelpulver, Aroma, Gewdurze.
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