Fond Konzentrat-Demi Glace

SICCA Demi Glace Fond ist leicht I6slich in Wasser und ist die Basis fur kraftige Bratensaucen wie z.B. Madeirasauce
oder Pfeffersauce.

Zubereitung: SICCA Demi Glace Fond in die bendtigte Menge Wasser geben oder den Speisen direkt zufligen. Vor
Gebrauch schutteln!

Dosierung: 110 g Fond fur 1 Liter Wasser; 630 g Fond flr 5,73 Liter Wasser.

Zum Produkt

Nahrwerte

Unzubereitet pro 100 g

Brennwert kj 616 kj
Brennwert kcal 145 kcal
Fett 1.80¢g
davon 0.90¢
gesattigte

Fettsauren

Kohlenhydrate 28.70 g

davon Zucker 5.70 g

Eiweild 3.60 g

Salz 16.30 g
Zutaten

Wasser, Maltodextrin, Salz, Aroma, Weinkonzentrat (Rotwein, WeiBwein, Madeira, Portwein), Tomatenpulver,
Zucker, modifizierte Maisstarke, Karamellpulver, Rinderfett, Hefeextrakt, Zwiebelpulver, Fleischextrakt,
Sauerungsmittel: Citronensaure, Gewirze.

Example Company

Seite 1


https://sw6-test.sicca.de/detail/019f1e8b66b070d7986a67ec1fcad60e

