Huhnervolleipulver

SICCA Huhnervolleipulver ist ein sprihgetrocknetes Produkt zur Instant-Herstellung von Rihrei, Eierkuchen,
Omeletten, Bauernfriihstiick, Eierstich, Panaden und zum Uberbacken sowie fiir Backwaren, Nudeln und vielem

mehr.

Es erlbrigt die Vorratshaltung und das Aufschlagen frischer Eier und ermaglicht in kirzester Zeit eine problemlose
Herstellung gréfBerer Mengen der genannten Speisen.

Durch Verwendung von sprihgetrocknetem SICCA-HUhnervolleipulver ist eine Salmonellen-Infektion

ausgeschlossen.

Zubereitung: SICCA-Huhnervolleipulver in kaltes Wasser (wenn mdglich kohlensaurehaltiges Mineralwasser)
einrihren und mit Aufschlaggerat glattrihren. Nach Belieben wiirzen wie z.B. mit Salz, Pfeffer, Muskat,
Schnittlauch, SICCA-10-Krautermischung und ausbacken. Fertig!

Dosierung: 1 kg fiir 3 Liter Wasser = ca. 80 Eier a 60 g.

Zum Produkt

Nahrwerte

Unzubereitet pro 100 g

Brennwert kj
Brennwert kcal
Fett

davon
gesattigte
Fettsauren

Kohlenhydrate
davon Zucker
Eiweil

Salz

Allergene

HUhnerei

Zutaten

HUhnervollElI 100 %

Example Company

2369 Kj

566 kcal

41.8 g

1169

2449

2449

46 g

13g

Ja
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